Pro€ pravé prosecco k zahajeni 42. degustace?

Pro tuto jubilejni presentaci jsem volil vina z tzemi a krajl lezicich v dosahu mych moznosti
v dobach mého mladi. V dobé mého détstvi se u nas doma Sumivym vinim z oblasti dfive
Rakousko-Uherského Terstu Fikalo olasz pezsgo (viasské Sumivé), dnes Iépe znamym pod
jménem prosecco. To tehdy jesté nemélo tu svoji sou€asnou globalni popularitu. Mélo viak
u nas doma slavnostni postaveni. A proto i nyni pro zahajeni volim pravé prosecco.

Dalsi vina uvadim tak, jak jsem se s nimi postupné seznamoval. Napfed ta z mého rodného
Slovenska vychodniho (Gemer, Zemplin, Tokaj). Pak v dobach studentskych v Bratislavé
mé oslovila vina ze Slovenska zapadniho, malokarpatského (Jur, Pezinok, Modra, Skalica).
Pozdé&ji mé vojenska sluzba dovedla aZ do Terezina a Litoméfic (k vinim ze Zernosekad,
Zalhostic, Mélnika a Roudnice). AZ aspirantské obdobi v Praze mé skrze mnohé piatelské
setkavani ve vinarné ,U lisky bystroudky“ dovedlo k poznavani bohatstvi vin Moravskych.

Pak pfibyla dalsi, tehdy uz znova volné dostupna zahrani¢ni ¢ast mych iniciacnich, puavodné
Rakousko-Uherskych oblasti (pfevazné Mad’arska a historicky pfidruzené ¢asti Jugoslavie).
Rakouska a Italska ¢ast byvalého R-U byla stale jesSté nedostupna. AZ za mého pobytu ve
Stockholmu (1968-69) jsem si mohl (alespon dalkové) pfidruzit k svému poznavani i vina ze
véech, dfive nedostupnych zemi. Svédsky prodej lihovin (systembulaget) sice alkoholikiim
zamérné omezoval nadmérné piti, ale svymi perfektnimi katalogy a sluzbami poskytoval
vS§em sofistikovanym zajemcim o vino velké moznosti a snadnou dostupnost. Tam jsem si
pak rad rozsifil obzory i do oblasti Francie, Italie, Recka a dalSich vinafsky atraktivnich
zemi. To mé pak po navratu do Prahy a po zméné rezimu a naslednému spole¢enskému
uvolnéni dovedlo az ke vstupu do Asociace sommeliertd. Po padu Zelezné opony jsem pak
mohl s AS, ale i bez ni, navstivit mnohé jiné vinaiské zemé (véhlasné i specifické) in vivo.

VSe co jen bylo mozné, jsem se snazil v dosavadnich vice nez ¢tyficeti setkanich V-Klubu
zprostfedkovat vSem zvidavym zajemcum a ¢lenim, vérnym i nahodnym.

Vivat vSem!
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1 a 2. Pozdrav ze severu ltalie — svého ¢asu také soucéasti Rakousko-Uherské monarchie.

Nazvem prosecco Ize oznacovat jen italské vino pochazejici z deviti provincii v regionech Veneto a
Friuli-Venezia Giulia na severu ltalie, (stejné tak, jako pravé Sampariské je pouze vino z oblasti
Champagne).

Déjiny prosecca sahaji do 16. stoleti, kdy se v oblasti kolem mésta Terst v severni Italii vyrabélo
vyborné vino Ribolla. Aby se odliSilo od jinych vin z regionu, dostalo nazev prosecco, podle vesnice
Prosecco lezici kousek od Terstu. Az do Sedesatych let minulého stoleti bylo prosecco jen bézné
Sumivé a vétSinou sladké vino, od té doby se zacala zlepSovat technologie vyroby, takZe dnes jsou
néktera prosecca jiz opravdu luxusni.

Vice nebo méné bublinek?

Prosecco nebyla znacka vina, ale nazev vinné odridy, jez byla pozdéji pfejmenovana na Glera.

V soucasnosti se jako prosecco oznacuje druh vina jiZ zmifiovaného plvodu pravé z odridy Glera
(pfitemz 15 % vina muze byt tvofeno jinymi odridami — Verdiso, Bianchetta Trevigiana, Perera,
Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Grigio nebo Pinot Noir). Odriida Glera se sice péstuje i v jinych
zemich a vyrabi se z ni vino, nesmi byt oznatovano jako prosecco.

Prosecco se rozdéluje na perlivé (prosecco frizzante) a Sumivé (prosecco spumante). Podle
serveru Znalecvin.cz ma perlivé prosecco Sroubovaci uzavér, nebot je v [ahvi nizsi tlak, Sumivé ma
kvali vy$Simu tlaku klasickou sektovou hfibovitou zatku s draténou pojistkou. Frizzante ma také méné
bublinek, které z vina rychle vyprchaji. Existuje dokonce varianta neSumiva — tedy tiché vino
tranquilo, toho se vyrabi ale jen velmi malo a vétSinou se ani nevyvazi z Itdlie do zahranici.

Prosecco se na rozdil od Sampariského se nevyrabi metodou kvaseni v lahvi, ale zraje ve velkych
nerezovych tancich (cca 30 dni). Tato metoda se jmenuje Charmat — Martinotti, a proto je levng&jsi.
| tak se ale jednotliva prosecca lisi svou kvalitou. Pravé prosecco poznate podle ochranné znamky
DOC, ktera zaruc€uje, Zze vino pochazi z jiz zmifiované oblasti. KvalitnéjSi prosecco ma oznaéeni
DOCG. To mohou mit pouze prosecca ze dvou menSich oblasti zahrnujicich kopcovitou krajinu vinic v
okoli mést Conegliano a Valdobbiadene a u mésta Asolo. | v pfipadé vin se znackou DOCG probiha
sekundarni kvaseni v tancich, trva ale déle, az 9 mésicu. Tato metoda se jmenuje Charmat Lungo.

U téchto vin je mozné i zrani v lahvi jako u champagne, ale byvaji pak drazsi. Prosecco se vétsinou
nearchivuje. Lze ho v8ak uchovat del$i dobu ve vétSich lahvich (1,5 I). Takova vina totiz pomaleji
oxiduji, a tak lépe zraji.



Napoj pro letni dny.

Italska perliva a Sumiva vina jsou idealnim letnim napojem. Prosecco nevynika vyraznou chuti, je
spiSe vino svézi s chuti ovocnou, kde prevazuji jablka, hrusky, broskve a merurky. Prosecco je
vétSinou sussi vino (v zavislosti na zbytkovém cukru). Nejsladsi je prosecco Dry, pak Extra Dry,

cukru. Patfi k leh¢im vinim, s obsahem 10,5 az 11,5% alk. Mozna i proto je oblibenou ingredienci do
letnich drinkd.

Pozdrav z Mad’'arska

3. Leanyka (= div¢i hrozen):
Kalé Imre , Egri borvidék Szomolya, Mad’arsko

/

Imre Kalé je prikopnik, o kterém se ve vinarskych kruzich rozsifilo mnoho legend. Sva vina
pripravuje v rozporu s béznymi postupy, kvasi a drzi dlouho na slupkach, prirozenym tradi¢nim
zplsobem, a jeho ochutnévky trvaji deset az dvanact hodin a po vypiti znaéného mnoZzstvi poutnik
odchazi omameny poutnickym zazitkem a pitim. Vina si nekoupite jinde, jen ve sklepé.

4. Badacsonyi Sziirkebarat:

Sziirkeruhas barat bor ( > sziirkebarat bor = vino Sedych mnichi)
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Véhlas oblasti ,Badacsony” vdéci predevsim tomuto sziirkebarat vinu. Diky vulkanickému
podlozi, vnitro-zemskému mikroklimatu a blizkému jezeru, ve kterém se odrazi slunecni paprsky,
ma tento region nejlepsi predpoklady pro produkci plnych, extraktivnich bilych vin s vétsim
obsahem zbytkového cukru. Vino je vyvazené, vyjimecné ovocné (exotické ovoce, citrusy) a
zaroven kvétinové (akat a kaktus) viiné a chuti. Oceni ho nejen znalci vin, ale i ti, ktefi hledaji

vhodné vino ke svatecnimu obédu ¢i k domacimu odpocinku s knihou.

10 a 14. Sauska (Tokaj a Villany):

Sauska je Spickové madarské rodinné vinarstvi, které hospodafi ve dvou prestiznich madarskych
regionech Tokaj a Villany (na jihu Madarska). Vinafstvi ma dlouhou tradici péstovani révy. Vina
pochazi vyhradné z vlastnich vinic, kterym je vénovana maximalni péée v pribé&hu celého roku.
Provadi se ru€ni sbér hroznu a jejich pecliva selekce. Nasleduje kratka macerace (3 - 5 dnu), pak spontanni
fermentace v nerezovych tancich za kontrolované teploty a pak jesté zrani 8 mésicl v nerezu a v pouzitych
dubovych sudech. V Tokaji mé Sauska 55 hektarl vinic, plda je tu s vulkanickym zakladem, co
sv&dei bilym odrldam jako Furmint, Harslevelii, Muskat Zluty (jako zéklad k Tokajskym vyb&rim),
a téz Sauvignon blanc nebo Chardonnay. Kromé tradicnich sladkych tokajskych vin jsou zakladem
zdejsi produkce sucha bila vina se svézim charakterem a pfijemnou mineralitou v dochuti. Naopak,
Villany je vyhledavana oblast pro ¢ervena vina. Na 80 hektarech mé soucasny majitel Christian
Sauska vysazenu kombinaci lokélnich madarskych i mezinarodnich odrid: Kadarka, Kékfrankos,
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot nebo Syrah. Diky vysoké kvalité vin se vinarstvi

Sauska proslavilo nejen doma v Madarsku, ale své fanousky ma i na mnoha zahranicnich trzich.

Bzenecka lipka

Bzenecka lipka je znacka vina, kterou si nechal zaregistrovat Leopold Skala ze Bzeneckého

¢ili Lipka. Soucasti tehdejsi kombinované znamky byla kresba lipy od Adolfa Kaspara. Znackové vino
Bzenecka lipka obsahuje vino odridy Ryzlink rynsky, a neni to cuvée.

Sougasnym drzitelem slovni znamky Bzenecka lipka je Bohemia Sekt, Ceskomoravska vinafska
akciova spolec¢nost.
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K dalsim vindm v SEZNAMU 42. degustace budou informace a doprovodni
pribéhy sdélovany osobné.

P.S.: Do seznamu této 42. degustace se uZ nevedla Fada dal$ich vin z krajl a
zemi, které k byvalému R-U kdysi patfily. Vina, ktera projevuji urcity spolecny
charakter zemi R-U, a zaroven specifitu jednotlivych krajt (Slovenska, Slovinska,
Srbska, Chorvatska ¢i Rakouského Burgenlandu). Bude-li zajem, Ize usporadat
dalsi pokracovani. Dokonce i s pribéhy.
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